Unirea Hotel & Spa lasi



Meniul poate fi
personalizat in functie
de preferintele mirilor

Fiecare preparat poate fi adaptat pentru a
reflecta gusturile, stilul si dorintele voastre,
astfel incat masa festiva sa fie exact asa
cum v-o imaginati.




STARTERS

Starterele propuse deschid masa printr-un echilibru elegant intre
gusturi clasice si accente moderne. Fiecare varianta reuneste
combinatii armonioase de carne, peste, branzeturi fine si legume
atent selectionate, in portii delicate, cu texturi variate si arome
bine definite.



STARTERS

Bruschetta cu bresaola si hribi cu
trufe
Muschi de porc umplut cu ciuperci
Terina de peste mixt cuierburi
aromatice
Rulada de branzeturi cu fructe
confiate
Rosii cherry cu crema de branza
Castravete cu crema de branza si
crevete
Somon Tempura
Curmale cu branza de capra
Budinca din branza si ansoa

Eclair cu pate de gasca
Terina de curcan cu edamame
Somon tempura
Rulada de branzeturi cu fructe uscate
Cosulet cu salata de vinete
Cruton cu roast-beef si chutney de
ardei
Quiche Lorraine cu afumaturi si praz
Tortilla cu crema de mascarpone si
chorizo



STARTERS

il

Muschiulet de porc florentin in mantie

de jambon
Cornet cu salata de icre de stiuca
Terina de pui in texturi diferite
Frigaruie de mozzarela sibon-bon de
pui
Pancakes cu mascarpone si somon
afumat

Carrot cake cu camembert si chutney

de ardei iute
Quenel de branzeturi fine pe cruton
crocant
Donnuts cu humus si ou de prepelita

Rosie cherry in mantie de branza cu
verdeturi
Quiche Lorraine cu somon
Cosulet cu salata de creveti si apio
Carrot cake cu camembert si chutney

de ardeiiute

Tarta cu salata de vinete coapte

Prosciutto cu pepene galben si
mozzarella

Terina de pui in texturi diferite

Muschi de vita florentin



STARTERS

Tartletta cu sfecla coapta sibranza de
capra
Rulada de branzeturi fine cu fructe
uscate
Muschi de porc umplut cu ciuperci
Crevete pe pat de castravete
Rulou de tortilla cu branza si chorizo
cu piper
Terina din pate de casa si cascaval
afumat
Tian din porc, vita si pui, cu spanac si
ardei copt
Chifteluta de somon pe canapea de
budinca de branza
Quennel de branzeturi cu mucegai pe
cruton crocant



GUSTARE CALDA

Gustarea calda aduce preparate echilibrate, cu gusturi clare si
combinatii atent alese. Fiecare varianta pune n valoare carnea
frageda, garniturile fine si sosurile care completeaza armonios
farfuria.



GUSTARE CALDA

Balotina de curcan &= -
umpluta cu fructe uscate, ' TR R

piure de cartof dulce, <
praz, orez prajit $i sos de
merisoare

Piept de pui in stil toscan
(masline, rosii), servit cu
risotto cu sofran si broccoli
si sos de branzeturi



GUSTARE CALDA

Picpt de ratala cuptor, piure de cartof
aromatizat cu cimbru, sparanghel
sotee si sos de visine

Picpt de puila sous vide in crusta de
\fercfeguri, mamaliga cu trufe, porumb
copt, morcov caramelizat si sos de
ciuperci de padure



GUSTARE CALDA

Duo din picpt de rata si picpt de pui
unzflut cu spanac si telemea, piurc
¢ pastarnac si sos de mustar



Preparatele din peste aduc note proaspete si usoare, cu
combinatii bine definite si arome echilibrate. Fiecare varianta
pune Tn valoare pestele gatit cu atentie, completat de garnituri
fine si sosuri delicate.



PESTE

File de dorada si caracatita la grill,
sparanghel sotee si sos meuniere

Dorada rosie la cuptor, salata calda de
naut cu rosii uscate si microplante si
sos de lamaie cu capere



PESTE

File de halibut la cuptor, tagliatelle
de legume fresh si sos de unt cu
lamaic si ccapa

Lup de mare la cuptor, crevete
Black Tiger, piure de cartof cu
pastarnac, taitei de legume, apio,
lamaie natur



PESTE

File de somonin crusta de migdale,
dovlecei sotee, ardei cu otet
balsamic si sos yuzu



FEL PRINCIPAL

Felul principal propune preparate consistente, cu arome bine
conturate si asocieri echilibrate. Fiecare varianta evidentiaza
carnea gatita cu grija, alaturi de garnituri clasice si accente fine,
pentru o experienta completa si savuroasa.



FEL PRINCIPAL

Aripioara de porc glazurata, cartof
dublu copt, sfeclarosic coapta si
sos de mustar cu miere

Pulpa de rata confit, piure de
morcov, edaman]e, para fiartain
vin rosu si sos de fructe de padure



FEL PRINCIPAL

Cotlet cu osin crustade
parmezan, cartofi cu rozmarin si
usturoi, salata mixta cu rosii
cherry

Obrajori de porc la cuptor, piure de
cartofi cu pastarnac, sfecla coapta,
piure de morcov si sos de cimbrisor



FEL PRINCIPAL

Muschi de vita, piure de morcov,
hribi sotee si sos de vin Bur gund\'
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